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ROVILLE,

Des formations pour tous les profi

En 2024, I'Ecole d’Horticulture et de Paysage de Roville-aux-Chénes
devient « L'Ecole de ROVILLE ».

Cenouveaunomrefléetelesentimentd’appartenancedesapprenants,quisereconnaissent
pleinement dans l'identité de I'établissement. || symbolise aussi I'évolution de I'école vers
de nouveaux horizons, au-dela de I'horticulture et du paysage.

Aujourd’hui, 'Ecole de ROVILLE propose des formations dans cinq filiéres porteuses,

toutes centrées sur le végétal et le vivant :

le paysage

la production végétale,
'environnement

I'art floral

le commerce.

Les jeunes peuvent intégrer I'école dés la 4e ou la 3e '
pour découvrir ces domaines a travers un apprentissage
concret, adapté a leurs besoins et a leur rythme.

ROVILLE évolue et s'ouvre a de
nouveaux projets.

ROVILLE se transforme et s'ouvre a de
nouveaux projets.

Cette année, lécole a intégré le
programme  Erasmus+, offrant a
plusieurs éleves la possibilité de vivre une
expérience professionnelle a l'étranger.
Quatre d'entre eux effectueront un stage
en Irlande du 22 juin au 4 juillet.

L'Ecole de ROVILLE innove également
dans ses formats de formation, en
proposant désormais des modules a
distance ou en mode hybride, destinés
au perfectionnement ou a la montée en
compétence.

Une offre post-bac renforcée

L'Ecole de ROVILLE offre une poursuite
de formation post-bac importante avec
4 BTS et 2 licences en paysage.

A la rentrée, une nouvelle
formation Bachelor en Stratégie
des Organisations pour un
Développement Responsable ouvrira
a Nancy. Accessible aprés un Bac+2,
ce cursus forme des professionnels
capables d'agir sur les enjeux
environnementaux, économiques et
sociaux des organisations. Parmi les
débouchés : responsable RSE, manager
de projet ou chargé de mission en
transition écologique.




ROVILLE,

L'accompagnement avant tout

Tout au long de la scolarité, 'Ecole de ROVILLE met en place un accompagnement
complet, pour permettre a chaque jeune de s'épanouir dans les meilleures conditions :

Un climat de respect et de convivialité : des valeurs fondamentales dans notre
établissement.

Une équipe formée a la détection du mal-étre avec 30 collaborateurs qualifiés en
premiers secours en santé mentale.

Des temps d’écoute pour aider a gérer le stress.

Un soutien scolaire quotidien assuré par des professionnels extérieurs pour
accompagner les éléves et apprentis dans la révision d'un cours ou d'un exercice.

Un accompagnement adapté pour des jeunes aux besoins éducatifs particuliers avec
une équipe dédiée et des aménagements pédagogiques individualisés.

Des parcours individualisés pour certains apprentis dispensés d'une partie des cours.

La journée portes ouvertes sera l'occasion de découvrir ces dispositifs en action, a travers
des animations proposées par les équipes pédagogiques




UN MONDE AILLEURS »

Lors de ces portes ouvertes, les fleuristes
de L'Ecole de ROVILLE présenteront les
multiples facettes d'un métier situé a la
croisée du commerce et de la création.
Leur formation leur permet de maitriser a
la fois les techniques de vente et les gestes
professionnels de I'art floral.

Cette année, le théme retenu est « Un
monde ailleurs ». Les apprentis du CFA
proposeront un défilé floral, mettant en
scene des accessoires et tenues florales
gu'ils auront eux-mémes réalisés. Chaque
piece demandera plusieurs heures de
préparation — parfois plus de 20 heures
— mobilisant a la fois rigueur technique et
sens de 'esthétique.

En complément, les lycéens, apprentis
et adultes en formation participeront
a la création de décors floraux visibles
dans I'ensemble du CFA et du lycée. Ces
réalisations seront le fruit d'un travail
collaboratif entre les apprenants de CAP 2
et les BP, dans un esprit de tutorat : chaque
jeune de CAP s'inspirera d'une piece
réalisée par son parrain BP pour en produire
une version fidele ou harmonisée.

Au-dela de la mise en valeur des
compétences acquises, ce projet témoigne
de la pédagogie mise en ceuvre a L'Ecole de
ROVILLE : encadrement par les pairs, travail
d'équipe, prise d'initiative et valorisation des
compeétences manuelles et artistiques.

Alors, laissez-les vous entrainer dans
« un monde ailleurs »...






DU VEGETAL A L’ALIMENTATION

Porté par le ministere de I'Agriculture
et de la Souveraineté Alimentaire,
le Printemps des transitions est un
événement national qui valorise les
initiatives menées par les établissements
d'enseignement agricole en faveur de la
transition agroécologique, alimentaire,
énergétique et sociale. Il vise a donner
de la visibilité aux actions locales menées
par les apprenants, les équipes éducatives
et leurs partenaires, au service d'une
agriculture plus durable et équitable.

Pour la troisieme année consécutive,
I'Ecole de ROVILLE participe activement
a cette dynamique. En 2025, elle mettra
en lumiére le projet « Le petit PAT
de ROVILLE », un clin d'ceil au Projet
Alimentaire Territorial qui structure de
nombreuses actions de I'établissement en
faveur d'une alimentation saine, locale et
responsable.

L'ensemble de ces démarches sera
présenté au public a travers des
panneaux explicatifs, animations, jeux
et témoignages. Ce sera également
I'occasion de rencontrer les acteurs locaux
engagés aux cotés de l'école dans la
transition alimentaire.

Parmi les initiatives présentées lors des
portes ouvertes figurent :

Le projet « A Table » du PAT/PETR
d'Epinal, animé par Louise Genini-
Perrin et Noémie Alves.

Une conférence de la Chambre
d’Agriculture, organisée par Philippe
Mauchamp avec la participation
des éleves de Term Sciences et
Technologies de I'Agronomie et du
Vivant.

Des ateliers cuisine avec Tim &
Bastien, pour sensibiliser de facon
ludique a I'alimentation durable.

Les paniers de légumes BIO proposés
par Séverine Mallé.

Une intervention de Sara Cesarl,
diététicienne, sur les bonnes
pratiques alimentaires.

Des animations réalisées par les
étudiants et apprentis de BTSA
Métiers du végétal, Gestion et
Protection de la Nature, et Bac
Techno Sciences et Technologies de
’Agronomie et du Vivant.

Une boite a suggestions a la
cantine pour recueillir les idées des
apprenants.

Le travail de ['éco-comité, animé
avec les éleves éco-responsables,
dans le cadre de la démarche d’éco-
labellisation (Eco-Ecole et label E3D
Niveau 1), avec présentation des
diagnostics, actions et indicateurs de
SUIVi.
Lesinitiativesduservicerestauration,
incluant des repas Agrilocal, une
diversité renforcée des menus
végétariens, l'introduction de viande
bovine bio locale chague mois, ou
encore un livre de recettes réalisé par
les jeunes.

Les serres de production et leur outil
de communicationinterne, La Feuille
de Chou, pour mieux faire circuler
I'information sur l'offre et la demande
en produits locaux.



NOUVEL AMPHITHEATRE DE VERDURE

L'Ecole de ROVILLE forme chague année de nombreux paysagistes, un métier qui
mobilise des compétences variées, de la conception a la réalisation et a I'entretien des
aménagements. Les lycéens et apprentis sont régulierement impliqués dans des projets
concrets, réalisés sur site, leur permettant de développer une expérience de terrain
essentielle a leur formation.

Parmi ces projets figure I'aménagement de l'arriere du CFA. En 2021, un concours
interne a été organisé aupres des étudiants de BTSA 2 Aménagements Paysagers afin
de repenser l'usage et l'esthétique de cet espace. Le projet de Violette Davril et Mégane
Martin a été retenu pour sa cohérence et sa qualité paysagere. Depuis, les travaux ont
été progressivement réalisés par plusieurs classes de I'établissement : pose de dallage,
plantations,aménagementd’espacesdédiés, notammentdeszonesfumeurssemblables
a des volieres d'oiseaux en fer forgé, alliant utilité et dimension artistique.

L'inauguration officielle de la journée portes ouvertes 2025 marquera lI'aboutissement de
ce projet a travers la présentation d'un nouvel espace emblématique : 'amphithéatre
de verdure. Cet événement se fera en présence de Jérdbme Mathieu, Président de la
Chambre d'Agriculture Régionale du Grand Est et de la Chambre d'Agriculture des
Vosges.

Concu comme un lieu polyvalent, cet amphithéatre accueillera des conférences, des
ateliers pratiques, des présentations de projets et des événements culturels. Il offre
désormais un cadre pédagogique en plein air, en lien direct avec les formations
dispensées a I'école, tout en valorisant les savoir-faire des apprenants.




DES ETUDIANTS AU SERVICE
DE NOTRE ENVIRONNEMENT

L'Ecole de ROVILLE forme les futurs
chargés de mission en environnement et
animateurs nature. Ces professionnels sont
formés a la gestion de la biodiversité, a la
prise en compte des enjeux territoriaux et
économiques, ainsi qu’a la sensibilisation
du grand public aux thématiques
environnementales.

A ROVILLE, quelques étudiants et leurs
formateurs ont fondé le Club Nature,
un collectif qui se réunit régulierement
pour concevoir et mettre en oceuvre
des projets concrets en lien avec la
valorisation et la préservation de la
biodiversité locale. A l'occasion de la
journée portes ouvertes,

les membres

A LEcole de ROVILLE, les jeunes en
Bac Pro Technicien Conseil Vente en
animalerie préparent un dipléme dans un
environnementquiles motive:unevéritable
animalerie pédagogique. Travailler
qguotidiennement au contact des animaux
leur permet de s'investir pleinement dans
leur parcours scolaire. S'ils développent
des connaissances precises sur les espéces
animales, leurs besoins et leur bien-étre,
c'est aussi toute une culture du commerce
gu'ils acquierent au fil des années. Gestion,

du Club Nature proposeront plusieurs
animations : une exposition photo sur les
paysages des Vosges, une présentation
d'éléments naturels collectés sur le terrain,
un sentier nature ludique, et des jeux
pédagogiques sur la faune des mares.

Ces animations qui s'adressent a tous les
publics, avec I'objectif de transmettre des
connaissances naturalistes de maniére
accessible et divertissante.

relation client, organisation des rayons

des compétences qui leur ouvriront
de nombreuses portes, dans l'univers
animalier comme dans d’autres secteurs
de la vente.

Lors des portes ouvertes, ces éleves
proposeront différentes animations pour
sensibiliser les visiteurs au bien-étre
animal : nourrissage, tests d'eau, conseils
de soins, aménagements d'aquariums...
Une facon concréte de partager leur
savoir-faire et leur engagement.

lls seront accompagnés des étudiants

en BTSA Technico-commercial, qui
présenteront leur formation et les
débouchés lies aux filieres végétales,
animales ou environnementales.

Ensemble, ils incarnent la diversité des
métiers du commerce a ROVILLE.



DE NOMBREUSES ANIMATIONS POUR

Lors de notre journée portes ouvertes, chaque animation est une véritable vitrine des
savoir-faire de nos apprenants. En voici quelques unes.

Lesélevesdelere Conduitede ProductionsHorticolesvous plongent
dans le monde fascinant des plantes tinctoriales a travers une
démonstration en direct. Extraction de pigments naturels, création
de teintures.. Un moment a la croisée de la science et de l'art,
révélateur de leur expertise et de leur sens de l'innovation.

Le sentier photo « La vie au verger
» VOUS invite, a travers une série de
clichés, a découvrir non seulement
la production fruitiere de notre
école, maisaussiles effortsdéployés
pour préserver la biodiversité.

L'atelier de grimpe dans
les arbres est également
au programme  pour
permettre a petits
et grands de \vivre
les sensation de nos
apprentis élagueurs.

La découverte du laboratoire in
vitro est également incontournable
pour observer des techniques de
pointes pour multiplier les plantes.

Plongez dans le monde du digital : activité numérique
de reconnaissance de végétaux, immersion 3D dans
des jardins d'exception, ou encore espace interview
ou visiteurs et anciens apprenants sont invités a venir
partager leurs expériences.

Enfin, ne manquez pas le projet « Mille fleurs, mille saveurs » mené
par nos éleves de 4eme. lIs vous proposeront une belle collection
de végétaux a découvrir et a acheter, des plantes qu'ils ont eux-
Mmémes semeées, cultivées et préparées pour la vente.

Et ce n'est qu'un apercu : le programme complet réserve
encore bien des découvertes a celles et ceux qui s'intéressent
aux métiers du végétal et aux pratiques durables.



REVET SES COULEURS PRINTANIERES

Au coeur de notre établissement, le plateau
technique offreanosapprenantsun espace
d'apprentissage concret et complet. Serres,
pépinieres, verger conservatoire : autant
de lieux ou nos futurs professionnels —
floriculteurs, maraichers, pépiniéristes,
arboriculteurs — s'exercent tout au long de
leur formation. C'est la gu'ils acquierent
les compétences techniques nécessaires a
leurs métiers, en lien direct avec les saisons
et les réalités du terrain.

Cet environnement de production
est aussi un Vvéritable laboratoire
d'expérimentation. L'Ecole de Roville méne
régulierement des projets innovants, qu'ils
soient pédagogiques ou orientés vers la
recherche. Aprées des travaux sur la culture
de l'ortie ou un projet de développement
agricole au Burkina Faso, nos équipes se
sont recemment engagées dans la culture
de la vanille. Cette année marque une
étape importante : la premiére gousse a
vu le jour, signe concret de I'avancée de ce
travail de longue haleine.

Avec les Saints de Glace désormais derriere
nous, c'est le moment idéal pour vos
plantations. Lors de notre journée portes
ouvertes, la Boutique de Roville proposera
a la vente une large sélection de végétaux
produits par nos apprenants : arbustes,
fleurs, plantes aromatiques, replants pour
le potager,compositions florales, bouquets,
ainsi que des produits transformés comme
des soupes, tartinades ou sauces. Nos
lycéens et apprentis, accompagnés de
leurs formateurs, seront sur place pour
vous conseiller et partager leur expertise,
dansle cadre de leur formation a la relation
client.

Enfin, la Boutique de Roville ne se limite
pas aux journées portes ouvertes. Elle
accueille le public tout au long de I'année,
généralement le vendredi de 10h30 a 17h,
et a d'autres moments selon la saison. Vous
pouvez désormais suivre son actualité et
ses temps forts sur Facebook et Instagram,
pour ne rien manquer des productions
disponibles ou des événements a venir.
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Lycée d’Enseighement
Professionnel

3 rue du stade,
88700 Roville-aux-Chénes

Tel : 0329 6511 04
lycee.roville@wanadoo.fr

Centre de Formation
d’Apprentis
28 rue du Chéne,
88700 Roville-aux-Chénes
Tél: 0329 653392
cfa.roville@wanadoo.fr

roville.fr

Centre de Formation
Professionnel
1 Moulin Girondelle,
88700 Saint-Maurice-sur-Mortagne
Tél: 0329 65 04 29
cfp@ehproville.com



